
Me encanta cocinar comidas simples entre semana.

Él cocina pasta mejor que nadie que conozca.

Cociné la cena anoche para mi familia.

Normalmente hiervo los huevos por exactamente 8 minutos.

Ella hierve la pasta mientras hace la salsa.

Herví unas papas para la sopa.

Rara vez frío comida, pero hoy se me antojó.

Ellos fríen el pollo con muchas especias.

Freí unos plátanos para el desayuno.

Siempre horneo galletas los domingos.

Ella hornea el mejor pan de plátano.

Horneé un pastel de chocolate para el cumpleaños de mi amiga.

Pico cebolla rápidamente cuando tengo prisa.

Él pica las verduras como un profesional.

Piqué los jitomates para la salsa.

Siempre corto el pan en rebanadas súper delgadas.

Ella rebana el queso perfectamente siempre.

Corté unos pepinos en rebanadas para la ensalada.

Revuelvo la salsa constantemente para que no se queme.

Él revuelve la sopa lenta y cuidadosamente.

Revolví la mezcla hasta que quedó homogénea.

Mezclo los ingredientes secos primero.

Ellos mezclan todo a mano, sin máquinas.

Mezclé la masa esta mañana.

Normalmente cronometro el horneado con mi celular.

Ella cronometra la pasta perfectamente siempre.

Cronometré las galletas por exactamente diez minutos.

Siempre rocío chocolate sobre mis hotcakes.

Él rocía aceite de oliva en la ensalada.

Rocié miel sobre la tostada esta mañana.

Siempre sazono mi comida con ajo y pimienta.

Ella sazona el filete antes de asarlo.

Sazoné el pollo antes de meterlo al horno.

Derrito un poco de mantequilla antes de agregar los huevos.

Él derrite el chocolate en el microondas.

Derretí un poco de queso para los nachos.

Sirvo la cena a las 7 en punto.

Ellos sirven la sopa en tazones pequeños.

Serví la comida mientras aún estaba caliente.

Congelo las sobras para ahorrar tiempo.

Ella congela la fruta para los licuados.

Congelé las porciones extra para la próxima semana.

Normalmente caliento mi almuerzo en el microondas.

Él calienta las tortillas en un sartén.

Calenté la sopa por un par de minutos.

Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.

Ella prepara el desayuno mientras los niños se alistan.

Hoy estoy preparando el almuerzo para todos.

A veces frío tocino completamente los fines de semana.

Ellos fríen todo durante las fiestas.

Freí huevos y papas esta mañana.

Mido todos los ingredientes cuidadosamente.

Él nunca mide, solo lo hace al cálculo.

Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.

Pelé cinco papas para el guisado.

Siempre añado una pizca de sal al final.

Ellos agregan la crema a la salsa lentamente.

Añadí más ajo a la receta.

Ensarto la carne con cuidado en los palitos.

Él ensarta las verduras entre los trozos de pollo.

Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.

Ase pollo con limón y hierbas.

Ella asa las verduras con aceite de oliva.

Asé un pavo para el Día de Acción de Gracias.

Vierto lentamente la masa en el sartén.

Él sirve el jugo en un vaso.

Serví la sopa con cuidado para evitar derrames.

Siempre espolvoreo canela en mi café.

Ella espolvorea queso sobre la pasta.

Espolvoreé algunas hierbas sobre el pollo.

Trato de emplatar la comida bonito.

Ellos emplatan todo como en un restaurante.

Emplaté el platillo con mucho cuidado.

Siempre pruebo la salsa antes de servir.

Él prueba todo mientras cocina.

Probé la sopa y le agregué más sal.
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Rara vez frío comida, pero hoy se me antojó.
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Siempre sazono mi comida con ajo y pimienta.
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Derrito un poco de mantequilla antes de agregar los huevos.

Él derrite el chocolate en el microondas.

Derretí un poco de queso para los nachos.

Sirvo la cena a las 7 en punto.
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Serví la comida mientras aún estaba caliente.

Congelo las sobras para ahorrar tiempo.
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Normalmente caliento mi almuerzo en el microondas.
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Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.
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Siempre espolvoreo canela en mi café.

Ella espolvorea queso sobre la pasta.

Espolvoreé algunas hierbas sobre el pollo.

Trato de emplatar la comida bonito.

Ellos emplatan todo como en un restaurante.

Emplaté el platillo con mucho cuidado.

Siempre pruebo la salsa antes de servir.

Él prueba todo mientras cocina.

Probé la sopa y le agregué más sal.



Me encanta cocinar comidas simples entre semana.

Él cocina pasta mejor que nadie que conozca.

Cociné la cena anoche para mi familia.

Normalmente hiervo los huevos por exactamente 8 minutos.

Ella hierve la pasta mientras hace la salsa.

Herví unas papas para la sopa.

Rara vez frío comida, pero hoy se me antojó.

Ellos fríen el pollo con muchas especias.

Freí unos plátanos para el desayuno.

Siempre horneo galletas los domingos.

Ella hornea el mejor pan de plátano.

Horneé un pastel de chocolate para el cumpleaños de mi amiga.

Pico cebolla rápidamente cuando tengo prisa.

Él pica las verduras como un profesional.

Piqué los jitomates para la salsa.

Siempre corto el pan en rebanadas súper delgadas.

Ella rebana el queso perfectamente siempre.

Corté unos pepinos en rebanadas para la ensalada.

Revuelvo la salsa constantemente para que no se queme.

Él revuelve la sopa lenta y cuidadosamente.

Revolví la mezcla hasta que quedó homogénea.

Mezclo los ingredientes secos primero.

Ellos mezclan todo a mano, sin máquinas.

Mezclé la masa esta mañana.

Normalmente cronometro el horneado con mi celular.

Ella cronometra la pasta perfectamente siempre.

Cronometré las galletas por exactamente diez minutos.

Siempre rocío chocolate sobre mis hotcakes.

Él rocía aceite de oliva en la ensalada.

Rocié miel sobre la tostada esta mañana.

Siempre sazono mi comida con ajo y pimienta.

Ella sazona el filete antes de asarlo.

Sazoné el pollo antes de meterlo al horno.

Derrito un poco de mantequilla antes de agregar los huevos.

Él derrite el chocolate en el microondas.

Derretí un poco de queso para los nachos.

Sirvo la cena a las 7 en punto.

Ellos sirven la sopa en tazones pequeños.

Serví la comida mientras aún estaba caliente.

Congelo las sobras para ahorrar tiempo.

Ella congela la fruta para los licuados.

Congelé las porciones extra para la próxima semana.

Normalmente caliento mi almuerzo en el microondas.

Él calienta las tortillas en un sartén.

Calenté la sopa por un par de minutos.

Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.

Ella prepara el desayuno mientras los niños se alistan.

Hoy estoy preparando el almuerzo para todos.

A veces frío tocino completamente los fines de semana.

Ellos fríen todo durante las fiestas.

Freí huevos y papas esta mañana.

Mido todos los ingredientes cuidadosamente.

Él nunca mide, solo lo hace al cálculo.

Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.

Pelé cinco papas para el guisado.

Siempre añado una pizca de sal al final.

Ellos agregan la crema a la salsa lentamente.

Añadí más ajo a la receta.

Ensarto la carne con cuidado en los palitos.

Él ensarta las verduras entre los trozos de pollo.

Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.

Ase pollo con limón y hierbas.

Ella asa las verduras con aceite de oliva.

Asé un pavo para el Día de Acción de Gracias.

Vierto lentamente la masa en el sartén.

Él sirve el jugo en un vaso.

Serví la sopa con cuidado para evitar derrames.

Siempre espolvoreo canela en mi café.

Ella espolvorea queso sobre la pasta.

Espolvoreé algunas hierbas sobre el pollo.

Trato de emplatar la comida bonito.

Ellos emplatan todo como en un restaurante.

Emplaté el platillo con mucho cuidado.

Siempre pruebo la salsa antes de servir.

Él prueba todo mientras cocina.

Probé la sopa y le agregué más sal.



Me encanta cocinar comidas simples entre semana.

Él cocina pasta mejor que nadie que conozca.

Cociné la cena anoche para mi familia.

Normalmente hiervo los huevos por exactamente 8 minutos.

Ella hierve la pasta mientras hace la salsa.

Herví unas papas para la sopa.

Rara vez frío comida, pero hoy se me antojó.

Ellos fríen el pollo con muchas especias.

Freí unos plátanos para el desayuno.

Siempre horneo galletas los domingos.

Ella hornea el mejor pan de plátano.

Horneé un pastel de chocolate para el cumpleaños de mi amiga.

Pico cebolla rápidamente cuando tengo prisa.

Él pica las verduras como un profesional.

Piqué los jitomates para la salsa.

Siempre corto el pan en rebanadas súper delgadas.

Ella rebana el queso perfectamente siempre.

Corté unos pepinos en rebanadas para la ensalada.

Revuelvo la salsa constantemente para que no se queme.

Él revuelve la sopa lenta y cuidadosamente.

Revolví la mezcla hasta que quedó homogénea.

Mezclo los ingredientes secos primero.

Ellos mezclan todo a mano, sin máquinas.

Mezclé la masa esta mañana.

Normalmente cronometro el horneado con mi celular.

Ella cronometra la pasta perfectamente siempre.

Cronometré las galletas por exactamente diez minutos.

Siempre rocío chocolate sobre mis hotcakes.

Él rocía aceite de oliva en la ensalada.

Rocié miel sobre la tostada esta mañana.

Siempre sazono mi comida con ajo y pimienta.

Ella sazona el filete antes de asarlo.

Sazoné el pollo antes de meterlo al horno.

Derrito un poco de mantequilla antes de agregar los huevos.

Él derrite el chocolate en el microondas.

Derretí un poco de queso para los nachos.

Sirvo la cena a las 7 en punto.

Ellos sirven la sopa en tazones pequeños.

Serví la comida mientras aún estaba caliente.

Congelo las sobras para ahorrar tiempo.

Ella congela la fruta para los licuados.

Congelé las porciones extra para la próxima semana.

Normalmente caliento mi almuerzo en el microondas.

Él calienta las tortillas en un sartén.

Calenté la sopa por un par de minutos.

Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.

Ella prepara el desayuno mientras los niños se alistan.

Hoy estoy preparando el almuerzo para todos.

A veces frío tocino completamente los fines de semana.

Ellos fríen todo durante las fiestas.

Freí huevos y papas esta mañana.

Mido todos los ingredientes cuidadosamente.

Él nunca mide, solo lo hace al cálculo.

Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.

Pelé cinco papas para el guisado.

Siempre añado una pizca de sal al final.

Ellos agregan la crema a la salsa lentamente.

Añadí más ajo a la receta.

Ensarto la carne con cuidado en los palitos.

Él ensarta las verduras entre los trozos de pollo.

Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.

Ase pollo con limón y hierbas.

Ella asa las verduras con aceite de oliva.

Asé un pavo para el Día de Acción de Gracias.

Vierto lentamente la masa en el sartén.

Él sirve el jugo en un vaso.

Serví la sopa con cuidado para evitar derrames.

Siempre espolvoreo canela en mi café.

Ella espolvorea queso sobre la pasta.

Espolvoreé algunas hierbas sobre el pollo.

Trato de emplatar la comida bonito.

Ellos emplatan todo como en un restaurante.

Emplaté el platillo con mucho cuidado.

Siempre pruebo la salsa antes de servir.

Él prueba todo mientras cocina.

Probé la sopa y le agregué más sal.



Me encanta cocinar comidas simples entre semana.

Él cocina pasta mejor que nadie que conozca.

Cociné la cena anoche para mi familia.

Normalmente hiervo los huevos por exactamente 8 minutos.

Ella hierve la pasta mientras hace la salsa.

Herví unas papas para la sopa.

Rara vez frío comida, pero hoy se me antojó.

Ellos fríen el pollo con muchas especias.

Freí unos plátanos para el desayuno.

Siempre horneo galletas los domingos.

Ella hornea el mejor pan de plátano.

Horneé un pastel de chocolate para el cumpleaños de mi amiga.

Pico cebolla rápidamente cuando tengo prisa.

Él pica las verduras como un profesional.

Piqué los jitomates para la salsa.

Siempre corto el pan en rebanadas súper delgadas.

Ella rebana el queso perfectamente siempre.

Corté unos pepinos en rebanadas para la ensalada.

Revuelvo la salsa constantemente para que no se queme.

Él revuelve la sopa lenta y cuidadosamente.

Revolví la mezcla hasta que quedó homogénea.

Mezclo los ingredientes secos primero.

Ellos mezclan todo a mano, sin máquinas.

Mezclé la masa esta mañana.

Normalmente cronometro el horneado con mi celular.

Ella cronometra la pasta perfectamente siempre.

Cronometré las galletas por exactamente diez minutos.

Siempre rocío chocolate sobre mis hotcakes.

Él rocía aceite de oliva en la ensalada.

Rocié miel sobre la tostada esta mañana.

Siempre sazono mi comida con ajo y pimienta.

Ella sazona el filete antes de asarlo.

Sazoné el pollo antes de meterlo al horno.

Derrito un poco de mantequilla antes de agregar los huevos.

Él derrite el chocolate en el microondas.

Derretí un poco de queso para los nachos.

Sirvo la cena a las 7 en punto.

Ellos sirven la sopa en tazones pequeños.

Serví la comida mientras aún estaba caliente.

Congelo las sobras para ahorrar tiempo.

Ella congela la fruta para los licuados.

Congelé las porciones extra para la próxima semana.

Normalmente caliento mi almuerzo en el microondas.

Él calienta las tortillas en un sartén.

Calenté la sopa por un par de minutos.

Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.

Ella prepara el desayuno mientras los niños se alistan.

Hoy estoy preparando el almuerzo para todos.

A veces frío tocino completamente los fines de semana.

Ellos fríen todo durante las fiestas.

Freí huevos y papas esta mañana.

Mido todos los ingredientes cuidadosamente.

Él nunca mide, solo lo hace al cálculo.

Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.

Pelé cinco papas para el guisado.

Siempre añado una pizca de sal al final.

Ellos agregan la crema a la salsa lentamente.

Añadí más ajo a la receta.

Ensarto la carne con cuidado en los palitos.

Él ensarta las verduras entre los trozos de pollo.

Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.

Ase pollo con limón y hierbas.

Ella asa las verduras con aceite de oliva.

Asé un pavo para el Día de Acción de Gracias.

Vierto lentamente la masa en el sartén.

Él sirve el jugo en un vaso.

Serví la sopa con cuidado para evitar derrames.

Siempre espolvoreo canela en mi café.

Ella espolvorea queso sobre la pasta.

Espolvoreé algunas hierbas sobre el pollo.

Trato de emplatar la comida bonito.

Ellos emplatan todo como en un restaurante.

Emplaté el platillo con mucho cuidado.

Siempre pruebo la salsa antes de servir.

Él prueba todo mientras cocina.

Probé la sopa y le agregué más sal.



Me encanta cocinar comidas simples entre semana.

Él cocina pasta mejor que nadie que conozca.

Cociné la cena anoche para mi familia.

Normalmente hiervo los huevos por exactamente 8 minutos.

Ella hierve la pasta mientras hace la salsa.

Herví unas papas para la sopa.

Rara vez frío comida, pero hoy se me antojó.

Ellos fríen el pollo con muchas especias.

Freí unos plátanos para el desayuno.

Siempre horneo galletas los domingos.

Ella hornea el mejor pan de plátano.

Horneé un pastel de chocolate para el cumpleaños de mi amiga.

Pico cebolla rápidamente cuando tengo prisa.

Él pica las verduras como un profesional.

Piqué los jitomates para la salsa.

Siempre corto el pan en rebanadas súper delgadas.

Ella rebana el queso perfectamente siempre.

Corté unos pepinos en rebanadas para la ensalada.

Revuelvo la salsa constantemente para que no se queme.

Él revuelve la sopa lenta y cuidadosamente.

Revolví la mezcla hasta que quedó homogénea.

Mezclo los ingredientes secos primero.

Ellos mezclan todo a mano, sin máquinas.

Mezclé la masa esta mañana.

Normalmente cronometro el horneado con mi celular.

Ella cronometra la pasta perfectamente siempre.

Cronometré las galletas por exactamente diez minutos.

Siempre rocío chocolate sobre mis hotcakes.

Él rocía aceite de oliva en la ensalada.

Rocié miel sobre la tostada esta mañana.

Siempre sazono mi comida con ajo y pimienta.

Ella sazona el filete antes de asarlo.

Sazoné el pollo antes de meterlo al horno.

Derrito un poco de mantequilla antes de agregar los huevos.

Él derrite el chocolate en el microondas.

Derretí un poco de queso para los nachos.

Sirvo la cena a las 7 en punto.

Ellos sirven la sopa en tazones pequeños.

Serví la comida mientras aún estaba caliente.

Congelo las sobras para ahorrar tiempo.

Ella congela la fruta para los licuados.

Congelé las porciones extra para la próxima semana.

Normalmente caliento mi almuerzo en el microondas.

Él calienta las tortillas en un sartén.

Calenté la sopa por un par de minutos.

Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.

Ella prepara el desayuno mientras los niños se alistan.

Hoy estoy preparando el almuerzo para todos.

A veces frío tocino completamente los fines de semana.

Ellos fríen todo durante las fiestas.

Freí huevos y papas esta mañana.

Mido todos los ingredientes cuidadosamente.

Él nunca mide, solo lo hace al cálculo.

Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.

Pelé cinco papas para el guisado.

Siempre añado una pizca de sal al final.

Ellos agregan la crema a la salsa lentamente.

Añadí más ajo a la receta.

Ensarto la carne con cuidado en los palitos.

Él ensarta las verduras entre los trozos de pollo.

Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.

Ase pollo con limón y hierbas.

Ella asa las verduras con aceite de oliva.

Asé un pavo para el Día de Acción de Gracias.

Vierto lentamente la masa en el sartén.

Él sirve el jugo en un vaso.

Serví la sopa con cuidado para evitar derrames.

Siempre espolvoreo canela en mi café.

Ella espolvorea queso sobre la pasta.

Espolvoreé algunas hierbas sobre el pollo.

Trato de emplatar la comida bonito.

Ellos emplatan todo como en un restaurante.

Emplaté el platillo con mucho cuidado.

Siempre pruebo la salsa antes de servir.

Él prueba todo mientras cocina.

Probé la sopa y le agregué más sal.



Me encanta cocinar comidas simples entre semana.

Él cocina pasta mejor que nadie que conozca.

Cociné la cena anoche para mi familia.

Normalmente hiervo los huevos por exactamente 8 minutos.

Ella hierve la pasta mientras hace la salsa.

Herví unas papas para la sopa.

Rara vez frío comida, pero hoy se me antojó.

Ellos fríen el pollo con muchas especias.

Freí unos plátanos para el desayuno.

Siempre horneo galletas los domingos.

Ella hornea el mejor pan de plátano.

Horneé un pastel de chocolate para el cumpleaños de mi amiga.

Pico cebolla rápidamente cuando tengo prisa.

Él pica las verduras como un profesional.

Piqué los jitomates para la salsa.

Siempre corto el pan en rebanadas súper delgadas.

Ella rebana el queso perfectamente siempre.

Corté unos pepinos en rebanadas para la ensalada.

Revuelvo la salsa constantemente para que no se queme.

Él revuelve la sopa lenta y cuidadosamente.

Revolví la mezcla hasta que quedó homogénea.

Mezclo los ingredientes secos primero.

Ellos mezclan todo a mano, sin máquinas.

Mezclé la masa esta mañana.

Normalmente cronometro el horneado con mi celular.

Ella cronometra la pasta perfectamente siempre.

Cronometré las galletas por exactamente diez minutos.

Siempre rocío chocolate sobre mis hotcakes.

Él rocía aceite de oliva en la ensalada.

Rocié miel sobre la tostada esta mañana.

Siempre sazono mi comida con ajo y pimienta.

Ella sazona el filete antes de asarlo.

Sazoné el pollo antes de meterlo al horno.

Derrito un poco de mantequilla antes de agregar los huevos.

Él derrite el chocolate en el microondas.

Derretí un poco de queso para los nachos.

Sirvo la cena a las 7 en punto.

Ellos sirven la sopa en tazones pequeños.

Serví la comida mientras aún estaba caliente.

Congelo las sobras para ahorrar tiempo.

Ella congela la fruta para los licuados.

Congelé las porciones extra para la próxima semana.

Normalmente caliento mi almuerzo en el microondas.

Él calienta las tortillas en un sartén.

Calenté la sopa por un par de minutos.

Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.

Ella prepara el desayuno mientras los niños se alistan.

Hoy estoy preparando el almuerzo para todos.

A veces frío tocino completamente los fines de semana.

Ellos fríen todo durante las fiestas.

Freí huevos y papas esta mañana.

Mido todos los ingredientes cuidadosamente.

Él nunca mide, solo lo hace al cálculo.

Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.

Pelé cinco papas para el guisado.

Siempre añado una pizca de sal al final.

Ellos agregan la crema a la salsa lentamente.

Añadí más ajo a la receta.

Ensarto la carne con cuidado en los palitos.

Él ensarta las verduras entre los trozos de pollo.

Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.

Ase pollo con limón y hierbas.

Ella asa las verduras con aceite de oliva.
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Ella sazona el filete antes de asarlo.

Sazoné el pollo antes de meterlo al horno.
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Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.
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Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.
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Calenté la sopa por un par de minutos.

Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.

Ella prepara el desayuno mientras los niños se alistan.

Hoy estoy preparando el almuerzo para todos.

A veces frío tocino completamente los fines de semana.

Ellos fríen todo durante las fiestas.

Freí huevos y papas esta mañana.

Mido todos los ingredientes cuidadosamente.

Él nunca mide, solo lo hace al cálculo.

Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.

Pelé cinco papas para el guisado.

Siempre añado una pizca de sal al final.

Ellos agregan la crema a la salsa lentamente.

Añadí más ajo a la receta.

Ensarto la carne con cuidado en los palitos.

Él ensarta las verduras entre los trozos de pollo.

Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.

Ase pollo con limón y hierbas.

Ella asa las verduras con aceite de oliva.

Asé un pavo para el Día de Acción de Gracias.

Vierto lentamente la masa en el sartén.

Él sirve el jugo en un vaso.

Serví la sopa con cuidado para evitar derrames.

Siempre espolvoreo canela en mi café.

Ella espolvorea queso sobre la pasta.

Espolvoreé algunas hierbas sobre el pollo.

Trato de emplatar la comida bonito.

Ellos emplatan todo como en un restaurante.

Emplaté el platillo con mucho cuidado.

Siempre pruebo la salsa antes de servir.

Él prueba todo mientras cocina.

Probé la sopa y le agregué más sal.
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Probé la sopa y le agregué más sal.



Me encanta cocinar comidas simples entre semana.

Él cocina pasta mejor que nadie que conozca.

Cociné la cena anoche para mi familia.

Normalmente hiervo los huevos por exactamente 8 minutos.

Ella hierve la pasta mientras hace la salsa.

Herví unas papas para la sopa.

Rara vez frío comida, pero hoy se me antojó.

Ellos fríen el pollo con muchas especias.

Freí unos plátanos para el desayuno.

Siempre horneo galletas los domingos.

Ella hornea el mejor pan de plátano.

Horneé un pastel de chocolate para el cumpleaños de mi amiga.

Pico cebolla rápidamente cuando tengo prisa.

Él pica las verduras como un profesional.

Piqué los jitomates para la salsa.

Siempre corto el pan en rebanadas súper delgadas.

Ella rebana el queso perfectamente siempre.

Corté unos pepinos en rebanadas para la ensalada.

Revuelvo la salsa constantemente para que no se queme.

Él revuelve la sopa lenta y cuidadosamente.

Revolví la mezcla hasta que quedó homogénea.

Mezclo los ingredientes secos primero.

Ellos mezclan todo a mano, sin máquinas.

Mezclé la masa esta mañana.

Normalmente cronometro el horneado con mi celular.

Ella cronometra la pasta perfectamente siempre.

Cronometré las galletas por exactamente diez minutos.

Siempre rocío chocolate sobre mis hotcakes.

Él rocía aceite de oliva en la ensalada.

Rocié miel sobre la tostada esta mañana.

Siempre sazono mi comida con ajo y pimienta.

Ella sazona el filete antes de asarlo.

Sazoné el pollo antes de meterlo al horno.

Derrito un poco de mantequilla antes de agregar los huevos.

Él derrite el chocolate en el microondas.

Derretí un poco de queso para los nachos.

Sirvo la cena a las 7 en punto.

Ellos sirven la sopa en tazones pequeños.

Serví la comida mientras aún estaba caliente.

Congelo las sobras para ahorrar tiempo.

Ella congela la fruta para los licuados.

Congelé las porciones extra para la próxima semana.

Normalmente caliento mi almuerzo en el microondas.

Él calienta las tortillas en un sartén.

Calenté la sopa por un par de minutos.

Preparo la mayoría de las comidas con anticipación.

Ella prepara el desayuno mientras los niños se alistan.

Hoy estoy preparando el almuerzo para todos.

A veces frío tocino completamente los fines de semana.

Ellos fríen todo durante las fiestas.

Freí huevos y papas esta mañana.

Mido todos los ingredientes cuidadosamente.

Él nunca mide, solo lo hace al cálculo.

Medí dos tazas de harina para la receta.

Batí los huevos hasta que están esponjosos.

Ella siempre bate el aderezo a mano.

Batí la crema durante diez minutos.

Normalmente licúo mis licuados con leche de almendra.

Ellos licúan la salsa hasta que queda suave.

Licué todo para la sopa.

Mezclo suavemente la ensalada con aceite de oliva.

Él mezcla la pasta con ajo y hierbas.

Revolví los vegetales con el aderezo.

Pelo las zanahorias antes de hervirlas.

Ella pela las manzanas para el pay.

Pelé cinco papas para el guisado.

Siempre añado una pizca de sal al final.

Ellos agregan la crema a la salsa lentamente.

Añadí más ajo a la receta.

Ensarto la carne con cuidado en los palitos.

Él ensarta las verduras entre los trozos de pollo.

Ensarté todo antes de prender la parrilla.

Normalmente aso hamburguesas en el fin de semana.

Ellos asan los vegetales sobre carbón.

Asé los filetes término medio.

Ase pollo con limón y hierbas.

Ella asa las verduras con aceite de oliva.

Asé un pavo para el Día de Acción de Gracias.

Vierto lentamente la masa en el sartén.

Él sirve el jugo en un vaso.

Serví la sopa con cuidado para evitar derrames.

Siempre espolvoreo canela en mi café.

Ella espolvorea queso sobre la pasta.

Espolvoreé algunas hierbas sobre el pollo.

Trato de emplatar la comida bonito.

Ellos emplatan todo como en un restaurante.

Emplaté el platillo con mucho cuidado.

Siempre pruebo la salsa antes de servir.

Él prueba todo mientras cocina.

Probé la sopa y le agregué más sal.


